et
ESTIURAN

OKTOBER

DRIEGANGENDINER €38,50
TWEEGANGENDINER €33,50

VOORGERECHT
Aardappel-truffelsoep met aardappelkaantjes,
creme fraiche en peterselieolie

Aanbevolen wijn: Cliches Chardonnay

HOOFDGERECHTEN

Vegetarisch

Pompoensteak met oosterse kruidenglaze,
gekaramelliseerde wortels, bloemkoolcreme en
seizoensgroenten

Aanbevolen wijn: Cliches Merlot

Vis

Roodbaars met saffraan-Hollandaise,

pastinaakcreme en seizoensgroenten
Aanbevolen wijn: Waldschtitz Gruner Veltliner

Vlees
Zacht gegaarde boerderij hen met groene

kruiden, romige kippenjus en seizoensgroenten
Aanbevolen wijn: Monte Acuro Rioja Viura

NAGERECHT
Klassieke creme brilée met een twist,
cashewcrumble en pistache-ijs

Aanbevolen glas: Pedro Ximenez / Irish Coffee

BIJGERECHTEN

Brood met dips €2,75 pp
Friet met Zaanse mayonaise €4,75
Garnituur van het seizoen €4,75
WIJNEN

3-GANGEN WIJNARRANGEMENT

Bijpassende wijnen om je diner compleet te
maken

BOB-ARRANGEMENT

Mocht je nog moeten rijden, vraag dan naar de
mogelijkheden van ons BOB-arrangement, met
bijpassende wijnen in halfgevulde wijnglazen

WE ZIJN BENIEUWD NAAR JOUW ERVARING E E
Heb je genoten van je maaltijd? We horen graag wat je ervan vond! Laat het it

ons weten met een review op Google. Scan de QR-code en deel je ervaring. I

Bedankt!



