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APRIL
DRIEGANGENDINER €38,50
TWEEGANGENDINER €33,50

VOORGERECHT
Klassieke aspergesoep met aardappelkrokantjes en
geroosterde bieslookolie

Aanbevolen wijn: Riva Provence Rosé

HOOFDGERECHTEN

Vegetarisch

Aziatische noedels met paksoi en gerookte
oesterzwam, geserveerd met een salade van ingelegde

raap en frisse voorjaarsgroenten
Aanbevolen wijn: Waldschitz Griner Veltliner

Vis
In de oven gegaarde zalmfilet met tijm- en
citroenolie, pappardelle en frisse seizoensgroenten

Aanbevolen wijn: Sera Verdejo

Vlees
Zacht gegaarde boerderijhen met gepofte knoflook-
botersaus en gegrilde voorjaarsgroenten

Aanbevolen wijn: Clichés Chardonnay

NAGERECHT
Klassieke rabarbercrumble met de eerste rabarber van

het seizoen en vanillecustard
Aanbevolen wijn: Klosterkrone

BIJGERECHTEN

Brood met dips €2,95 PP
Friet met Zaanse mayonaise €4,95
Garnituur van het seizoen €4,95
WIJNEN

3-GANGEN WIUNARRANGEMENT €16,50

Bijpassende wijnen om je diner
compleet te maken

BOB-ARRANGEMENT €10,50
Mocht je nog moeten rijden, vraag

dan naar de mogelijkheden van ons
BOB-arrangement, met bijpassende

wijnen in halfgevulde wijnglazen

WE ZIJN BENIEUWD NAAR JOUW ERVARING

Heb je genoten van je maaltijd? We horen graag wat je ervan vond. Laat het ons weten |
met een review op Google. Scan de QR-code en deel je ervaring. Bedankt! E
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