VOORGERECHT
Paddenstoelenbouillon met ravioli gevuld met
truffel, paddenstoelen en gebrande bieslookolie

Aanbevolen wijn: Guirlande Pinot Noir

B HOOFDGERECHTEN
Vegetarisch
— Gegrilde spitskool uit de oven met
RIES AUHA -‘V Vadouvan-kruiden, beurre noisette, crumble van
zwarte olijven, wortelcreme en seizoensgroenten

Aanbevolen wijn: Sera Verdejo

Vis
M[N“ Twee bereidingen van zalm, tagliatelle, gepofte
NOVEMBER knoflook-beurre blanc en seizoensgroenten

DRIEGANGENDINER €38,50 Aanbevolen wijn: Cliches Chardonnay

TWEEGANGENDINER €33,50 |//ces
In herfstspecerijen en rode wijn zacht gegaard
stoofvlees, creme van pompoen en
seizoensgroenten uit de oven

Aanbevolen wijn: Barone dAlbius Nero d’Avola

NAGERECHT
Bread and butter pudding met kaneelijs en
roodfruitcompote

Aanbevolen glas: Edulis Altanza Rioja Crianza / glas Licor 43

BIJGERECHTEN

Brood met dips €275 pp
Friet met Zaanse mayonaise €4,75
Garnituur van het seizoen €475
WIJNEN

3-GANGEN WIUNARRANGEMENT
Bijpassende wijnen om je diner compleet te
maken

BOB-ARRANGEMENT

Mocht je nog moeten rijden, vraag dan naar de
mogelijkheden van ons BOB-arrangement, met
bijpassende wijnen in halfgevulde wijnglazen

WE ZIJN BENIEUWD NAAR JOUW ERVARING E E
1

Heb je genoten van je maaltijd? We horen graag wat je ervan vond! Laat het
ons weten met een review op Google. Scan de QR-code en deel je ervaring. I

Bedankt! E



