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TE BOEKEN VANAF 30 4
: TOT 400 PERSONEN, : '
. PRIJZEN EXCL. OVERIGE DRANKJES

HIGH BUBBELS 46,00 per persoon

« Glas bubbels.

Dranken tot en met Hollandse bar gedurende 1,5 uur.
Borrelplankje op tafel met o.a. olijven, charcuterie, nootjes
en Hollandse kaas.

Diverse bites (uitgeserveerd):

o Crostini Vitello Tonato

o Crostini met geitenkaas, verse vijg en honing

o Crostini met gerookte makreelmousse en radijs.
Warme bites:

o Garnalenkroketjes
o Bladerdeeg spikes
o Indiase samosa.
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* ‘Bovenstaande arrangementen zijn suggesties. Drankenassortiment is

tevens als non_rafalcoholisch verkrijgbaar met bijvoorbeeld een Juice-bar.

Wij makenllgraag een arrangement op'maatvoor ul
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HIGH BUBBELS DELUXE €52.15 per persoon

« Glas bubbels met ‘crostini on top’
Dranken tot en met Hollandse bar gedurende 1,5 uur.
Borrelplankje op tafel met o.a. olijven en charcuterie.
Luxe notengarnituur op tafel.
Diverse bites (uitgeserveerd):
o Mini-Galette van gekaramelliseerde ui, geitenkaas en tijm
o Crostini Serranoham en een flinterdun schijfje
galiameloen

o Blini met kip-kerriesalade en geroosterd
amandelschaafsel

o Crostini met gerookte eendenborstfilet en een drupje
vijgenchutney.

« Warme bites:

o Gepofte mini aardappel met room en bieslook

o Garnalenkroketjes

o Bladerdeeg spikes

o Indiase samosa.

Voor een gezelschap tot ongeveer 50 personen kunnen wij ook een
mooie wijnavond organiseren met diverse open wijnen en luxe
hapjes.
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TE BOEKEN VANAF 30
TOT 400 PERSONEN,
PRIJZEN EXCL. OVERIGE DRANKJES

BRUNGH €39,15 per persoon

Een heerlijke brunch in buffetvorm.

Diverse sapjes.
Koffie- en thee naar keuze.

Glaasje soep naar keuze chef-kok.
Divers luxe brood: kerstbrood/Duivekater en boerenboter.
Boerenbrood:
o Oude kaas, Zaanse mosterd en tuinkers
o Boerenham, trufffelmayonaise en komkommer.
Wrap gerookte zalm, kruidenroomkaas en rucola.
Mini quiche met zachte geitenkaas, spinazie en walnoten.

Met als zoete afsluiter een assortiment van :
o Mini Pastel de Nata
o Mini brownies.
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Uiteraard is de brunch uit te breiden met een glas bubbels) extr&
koude- en warme gerechten.
Halal, vegetarisch en veganistisch behoren tot de mogelijkheden!
We maken graag een offerte op maat en naar de wens van u enuw
gezelschap.



BORREL G BITES

BORREL & BITES £235,50 per persoon

TE BOEKEN VANAF 30
TOT 200 PERSONEN,
PRIJZEN EXCL. OVERIGE DRANKJES

« Glas bubbels.
« Samen met heerlijke bites:
o Pulled Chicken Slider op een mini-brioche bun
o Mini Tomaten-Tatin met burrata & basilicumolie
o Crostini met Italiaanse truffelsalami, Parmezaanse
kaas en rucola
o Blini met een toef gerookte makreelmousse en een
schijfje radijs.

ZAANI I

BASIG BORREL & BITES C16,75 per persoon

TE BOEKEN VANAF 30
TOT 300 PERSONEN,
PRIJZEN EXCL. OVERIGE DRANKJES

« Glas bubbels.
« Een rijkelijk gevulde borrelplank met:
o Bittergarnituur
o Hollandse kaas
o Vleeswaren
o Olijven.



