
MENU
DECEMBER
DRIEGANGENDINER €38,50
TWEEGANGENDINER €33,50

VOORGERECHT 
Klassieke, goedgevulde Franse uiensoep met 
crouton à la Gruyère
Aanbevolen wijn: Waldschütz Gruner Veltliner

Aanbevolen wijn: Cliches Chardonnay

Aanbevolen wijn: Sera Verdejo

Aanbevolen wijn: Barone d’Albius Nero d’Avola

Aanbevolen likeur: Licor 43 / Baileys

HOOFDGERECHTEN
Vegetarisch	
Zoete-aardappel-Wellington met cashewnoten, 
ricotta en miso. Geserveerd met seizoensgroenten 
uit de oven

Vis 	
Pasta met gamba’s in geconfijte knoflook, 
venkelsalade en seizoensgroenten

Vlees	
Beef Wellington met rundergehakt en padden-
stoelen, omwikkeld met parmaham en bladerdeeg. 
Geserveerd met seizoensgroenten uit de oven

NAGERECHT
Gecarameliseerde appel met kaneelcrumble, 
karamelsaus en vanille-ijs

BIJGERECHTEN
Brood met dips				    €2,75 pp

Friet met Zaanse mayonaise		  €4,75

Garnituur van het seizoen		  €4,75

WIJNEN
3-GANGEN WIJNARRANGEMENT
Bijpassende wijnen om je diner compleet te 
maken
BOB-ARRANGEMENT
Mocht je nog moeten rijden, vraag dan naar de 
mogelijkheden van ons BOB-arrangement, met 
bijpassende wijnen in halfgevulde wijnglazen

Heb je genoten van je maaltijd? We horen graag wat je ervan vond! Laat het 
ons weten met een review op Google. Scan de QR-code en deel je ervaring. 
Bedankt!

WE ZIJN BENIEUWD NAAR JOUW ERVARING


